
Buffet €44 par personne, boissons incluses

Enfants €19
-12 ans 

Espace dédié aux enfants avec ateliers créatifs, jouets et jeux table
enfants encadrée par des animateurs professionnels (+5€)

BRUNCH 

Viennoiseries du jour 
Pancakes et sirop d’érable 
Brioches 
Stand céréales, power graines et fromage blanc 
Cakes du moment
Gaufre 
Brookie 
Cheesecake 
Riz au lait 
Fruits frais et découpés

Sucré 

Pain Pita, baba ganoush –– labneh, tahini, schug 
Salade carotte chermoula 
Salade du moment
Gravlax de saumon 
Crevette & mayonnaise du Levant 
Grand plateau de fromages

Salé

Coquelet rôti harissa & aux herbes 
Épaule d’Agneau façon méchoui
Coquillages gratinés (selon arrivage) 
Purée de pomme de terre
Chou-fleur rôti sauce Tahini Silan 
Pomme de terre sautées 
Légumes grillés

Chaud

A discretion : Jus de fruits et boissons chaude (Chocolat chaud,
Cappuccino, Macchiato, Café Latte, Crème) 
Laits végétaux sur demande.

Boissons

Tous les Dimanches - 12h à 15h 

Reservation conseillée



Buffet €44 per person, VAT included

Kids €19
-12 year 

Kids friendly space with creative workshops, games, and toys Kids table
with professional children’s entertainers (+5€)

BRUNCH 

Daily pastries 
Pancakes with maple syrup 
Brioche 
Cereal bar, power seeds, and Greek yogurt stand 
Specialty cakes 
Browkie 
Cheesecake 
Waffles 
Rice pudding 
Fresh and sliced fruits

Sucré 

Pita bread, baba ganoush –– labneh, tahini, schug 
Carrot chermoula salad 
Fresh Salad
Salmon gravlax 
Levantine shrimp & mayonnaise 
Large cheese platter

Salé

Chicken with harissa & herbs 
Lamb shoulder méchoui style 
Smashed potatoes 
Gratinated shellfish ( depending on availability)
Roasted cauliflower with Tahini Silan sauce 
Sautéed potatoes 
Grilled vegetables

Chaud

Unlimited : Fruit juice and hot beverages (Hot chocolate,
Cappuccino, Macchiato, Café Latte, Cream) 
Plant-based milks available upon request.

Boissons

Every Sunday from noon to 3:00pm 

Reservation advised


